
 

Uroczysta kolacja  

(od 20 osób, bufety uzupełniane do 4 godzin) 

 

120zł/os. 

 

Propozycja I 

Przystawka (serwowana) 

Aromatyczne roladki z grillowanego bakłażana i cukinii  
z kozim serem, suszonymi pomidorami i ziołami 

Zupa (serwowana) 

Zupa borowikowa z lanymi kluseczkami i śmietaną 

Danie główne (serwowane) 

Fileciki z sandacza podane na sosie cytrynowo-maślanym  
z dodatkiem puree ziemniaczanego i glazurowanych warzyw 

 

Bufet ciepły 

Zupa krem z pieczarek z ziołowymi grzankami 

 

Barszcz ze świeżego ogórka z kwaśną śmietanąRatatuj z chrupiącym kurczakiem w 
sezamie 

Karkówka z grilla na warzywach 

Gratin ziemniaczane z cebulką 

Szpinakowe gnocchi w sosie śmietanowym 

 

 

 

 



 

 

 

Bufet zimny 

Karczek wieprzowy faszerowany jasnym musem i  leśnymi kurkami 

Roladki z kurcząt z białym serem i suszonym pomidorem 

Pstrąg w zalewie słodko-kwaśnej 

Wątróbki  opasane boczkiem w sosie francuskim 

 

Sosy zimne 

-chrzanowy 

-malinowy vinegrette 

 

Masło, pieczywo 

 

Sałata grecka z serem feta, oliwkami i pomidorami 

Sałata włoska z owocem granatu i gruszką 

Surówka z selera naciowego i suszonych owoców 

Surówka z kiszonej kapusty z pietruszką 

 

Ciasta 

Sernik wiedeński 

Cherry z wiśniami 

Jogurtowo-poziomkowe 

 

Kawa, herbata, woda niegazowana z cytryną 

 


